Réglement vin bio européen

S’adapter au nouveau texte

Enfin du vin bio ! Si la filiére se réjouit du vote du réglement européen, tant
attendu, certains points du texte pourraient faire évoluer les pratiques au
chai. Sans compter qu'une grande vigilance sur la tracabilité est désormais

incontoum_able.

|

compter des ven-
danges 2012, le vin
bio existera enfin

officiellement. L'eurofeuille
pourra ére apposée sur les
bouteilles, indiquant par la
que non seulement les rai-
sins ont été cultivés selon
le cahier des charges de
l'agriculture biologique,
mais aussi que le viticulteur
a respecté des régles de
vinification "bio”. Aprés de
multiples tergiversations
et reports, depuis 2009, les
Etats membres de I'Union
européenne se sont mis
d'accord pour adopter ces
régles, le 8 février, lors de
la réunion du Comité per
manent de l'agriculture bio-
logique (lire en page 26). Le
texte volé sera mis en appli-
cation & partir du 1 aoit
2012, Le logo bio européen
sera obligatoire sur les vins
bio, et le logo AB, lui, sera
facultatif (lire en encadré).

Vigilance

sur la tracabilité

Une grande majorité de
vignerons adhérents du
Syndicat des vignerons
bio d’Aquitaine a vinifié
dés 2011 en appliquant
la nouvelle réglementa-
tion. Le but : en anticiper
les éventuelles difficultés,
“‘Globalement, la nouwvelle
réglementation pose peu
de problémes, méme si cer-
lains points vont ére plus
délicals, notamment lors
des années difficiles au
nivean climatique”, estime
Stéphane Becquet, vinifica-
teur du syndicat. Il insiste
surtout sur la nécessité
d'une bonne tracabilité :

“Il faut étre vigilant, par
exemple pour les azoles,
sur les produits achetés en
méange, et bien live les éti-
quettes. La difficultd, c'est
que, si un sewl des intrants
achetés n'est pas auloriséd
dans le réglement, le vin
sera déclassé en conven-
tionnel”, prévient-il.

Du cHté des levures, “c'est
la disponibilité bio de la
souche qui est demandée,
En cas de non-disponibi-
lité bio de la souche que
le vigneron souhaite uti-
liser, il lui sera possible

d'utiliser une levure non
bio." Pour I'heure, seules
quelques gammes sont dis-
ponibles en bio, “et on ne
sait pas comment cela va
évoluer, admet le techni-
cien, De toule maniére,
nous avons ici une grande
majorilé de bonnes fer-
mentations indigénes.”

Quant aux matiéres d'ori-
gine agricole, elles devront
étre bio, et la réglemen-
tation ne propose aucune
possibilité de dérogation,
pour les sucres et les mofits
concentrés rectifiés (MCR),

Les régles d'étiquetage

en cas de non-disponibilité
bio. “L'approvisionnement
en sucre bio peut poser
probléme lorsqu'on ne vewl
que de petites quantilds,
et il y a aussi la question
du coiil, qui peut varier du
sitmple au double... Pour
les MCR, qui sont assez
utilisés dans le sud-ouest,
il n'y a pas encore beau-
coup de fili¢res qui en pro-
posent en bio, mais cela
devrail évoluer.”

Des pratiques

a modifier

Un point délicat apparait
cependant, pour Stéphane
Becquet : celui de l'inter-
diction du sorbate pour la
stabilisation microbienne,
sur moelleux et liquoreux :
“C'est un produit naturel
mais son extraction pose
probléme. Si personne ne
remetl en cause son inlers
diction, on se¢ retrouve
malgré tout devant un pro-
Wéme.” Pour éviter les re-
départs en fermentation, en
cuve, “il va falloir repenser
les vins qu'on laisse en dle-
vage, ou faire des élevages

*Les vins vinifiés & partir des vendanges
2012 ne pourront en aucun cas porter la
mention “vin issu de raisins de [agricul-
ture biologique™. Ces vins seront étiquetés
“vin bio”, dés lors qu'ils respectent la nou-
velle réglementation et peuvent en apporter
la preuve. Les mentions obligatoires sont
alors : le logo UE, le code de lorganisme
certificateur, et l'origine des matiéres pre-
miéres agricoles ["Agriculture UE™ si 98 %
sont d'origine UE, "Agriculture non UE” si
98 % sont d'origine non UE, “Agriculture UE/
non UE™ en cas de mélangel. Pour ces vins,
ie logo AB est facultatit.

*Les vins Issus de la vendange 2011 et
antérieures -

-»pourront eux aussi apposer [eurofeuille
sur les boutedles et &tre appelés “vin bio”,
dans La mesure ol ils ont été vinifiés condor-
mément & la réglementation qui vient d'gtre
votée et oU le vigneron peut en apporter la
preuve.

->5ils ne répondent pas & la nouvelle régle-
mentation, mais respectent |3 précédente, ils
pourront &tre écoulés avec la mention “vin
issu de raisins de (agriculture biclogique™ [ils
ne pourront en aucun cas porter le logo bio
européen], jusqu'ad épusement des stocks.
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plus courts, estime-t-il. La
maniére dont est congu le
chai va aussi beaucoup

jower : un chat oil tempé-
rature et humidité sont
constantes, meme en éle
lorvs de fortes chaleurs,
permet lowjours d'éviter
de nombrewx problémes.”
Quant a la prévention des
redéparts en fermentation
en bouteille, 'alternative
au sorbate reste la filtra
tion, autorisée dans le nou
veau réglement si elle est
supérieure ou égale a 02
micron,

Pour le SO,, Stéphane
Becquet considére que les
doses autorisées ne vont
pas poser de gros soucis,
*sauf peut-étre pour les
vins d'dlevage ;
tains cas, il va &re dif-
ficile de tenir les 100 mg
de SO, autorisés, Il va
JSalloir revoir certaines

dans cer-

Jagons de travailler, peut

étre travailler mieux sur
le cdté microbiologique,
micwx anticiper. Sachan!
que le probléme se posera
surtout dans les chais les
moins évoluds, ou les vins
seront plus ddlicals a tenir
s'il fail trés chaud en été
Encore une fois, il va fol-
loir repenser certains vins
d'élevage, c'esl une ques-
tion d'adaptation.”

Etre plus technique
Evolution probable de cer-
taines pratiques, nécessité
d'adopter de bonnes habi-
tudes sur la tragabilité :
en Languedoc-Roussillon,
I'analyse est sensiblement
la méme. “Les charles pri
nies. comme celle que pro
posait UAIVB-LR (1), ont
J
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Trois questions a Dominique Techer, vigneron
a Pomerol (33) et ex-président de Bio Cohérence

Etes-vous satisfait du réglement “vin bio™

tel qu'il a été voté ?

Le plus important, c'est que nous avons
maintenant un texte. C'est Lacquis principal.
Ensuite, sur le SO, c'est correct, pour moi,

fes enjeux techniques et
climatiques sont trés différents d'un bout &

atant donné que
l'autre de FEurope.

Quels sont les points les plus discutables,

selon vous ?

Le vin bio doit se positionner dans une
logique d'authenticité. Lautorisation des
copeaux des bois ne va pas dans ce sens-
13, 3 mon avis. Les régles sur le levurage
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seraient & revoir aussi. Lautorisation de

nombreux intrants ne peut que brouilter

limage du vin bio pour les consommateurs.

Dans le cadre de Bio Cohérence, un cadre
plus strict va-t-il étre défini ?
Eftectivement, il faudrait sans doute tra-

vailler sur un cadre francais, qui intégre
des regles techniques, mais aussi sociales

et environnementales, gqui puisse encadrer

une winification artisanale et lui donner une

gros enjeu

visibilité. Mais la priorité aujourd hui, c'est
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Myriam Goulette

(1) Association interprofession
nelle des vins bio de Languedoc-
Roussilion, quil organise tous
les ans Millésime bio, Stéphane
Becguet et Gwenakl Thomas
sont intervenus tous deux lors
d'une conférence, le 25 janvier
dernier, pendant ce salon

|2] Natoli & Cae propose ana-
lyses des vins et consells viti-
coles ot cenologiques ; 30 %
environ de ses clients sont en
D10 OU &N Conversion
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