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EDITORIAL

Mous terminons une nouvelle campagne de
vinification et abordons dautres activités
(assemblages, élevage, préparation 4 la vente).
Le millésime 2001 sera de trés bonne qualité.
Il me semble méme supérieur d l'idée que nous
nous en sommes faite durant les vendanges. Il
nous aidera en tout cas & élaborer des vins
« modernes », plus conformes au golit actuel
de la majorité des consommateurs (belles
couleurs, nez expressifs, tanins ronds, volume
en bouche).

Pour en arriver 4 ces qualités, il vous a fallu
progresser encore dans les travaux au vignoble
et étre toujours plus patients pour atteindre
une vraie maturité phénoligue et arematique. Il
a fallu aussi rester raisonnable sur les
extractions en rouge. Et il nous faudra adapter
les gestes habituels de 'élevage d ces qualites.

Ces remarques m'aménent 4 aborder un sujet
qui me tient d coeur. Au fil des ans, Feenologie
devient le champ daffrontements de deux

attitudes opposées :

# D'une part, la tentation dadditionner des
gestes technologiques de plus en plus
complexes et souvent coliteux (levures
spéciales, enzymes dextraction, tartriquage,
tanisage, microbullage, efc..) devient grande ;

» D'autre part, beaucoup de vignerons et de
techniciens expérimentent une technologie
« zéro» : pas de levures (on compte sur les
levures indigénes), pas dactivateurs (mEme en
cas de molits carencés en azote), 502 de plus
en plus limité (voire nul), etc...

Je crois que, comme sur beaucoup de sujets, il
faut éviter tout dogmatisme. Ces deux
attitudes obéissent d une logique de
performance, qu'elle soit « technologique » ou
« biologique ». Elles sont respectables, mais
javoue, pour ma part, préférer une cenologie
raisonnée qui ne refuse pas les progrés
techniques mais qui s'impose de limiter les
interventions  chimiques, physiques ou
biologiques.

Je suis dailleurs trés étonné par la masse de
discours consensuels autour du concept de
viticulbure raisonnée alors gque les régles
eenologiques sont davantage rattachées d des
chapelles, trés strictes. Peut-&tre est-ce
parce qu'on cublie lessentiel, & savoir que le vin
doit &tre bu et que le consommateur se fiche
pas mal de ces querelles? Il veut se faire
plaisir avec des petits ou des grands vins. Et il
désire que le rapport qualité prix soit
raisonnable, sans affecter sa santé ni
lenvironnement,

Cest exactement ce que peut apporter nofre
région méditerranéenne. Et c'est certainement
ce d quoi nous devons travailler et ce sur quoi
nous pouvons communiquer (sans chapelles [).

Jean NATOLI
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RENSEIGNEMENTS PRATIQUES

= Collecte des échantillons
Mous allons mettre en place dés décembre la

collecte réguliére des échantillons selon le
rythme habituel (5 semaines environ).

Par  ailleurs, nOuUsS  poursuivons un
accompagnement plus intensif pour les caves
connaissant quelques difficultés fermentaires.
Le laboratoire CENOCOMNSEIL reste d votre
disposition pour recevoir vos échantillons. Il
existe méme une cachette sur le c6té droit du
bitiment 4 cdté de la porte de service pour les
échantillons nous parvenant en dehors des
heures d'ouverture.

Enfin, le site annexe dans le bdtiment
dCEMOLOSTIA 4 Pézenas nous permet de
recevoir les échantillons aux heures ouvrables
selon les régles suivantes :

> jusqu'd midi le mardi et le jeudi toute
l'année ;

= guasiment tous les jours de novembre 4 awril
compte tenu de notre présence plus fréquente
sur place 4 cette période ;

> chaque fois que nous le pouvons si vous nous
en faites la demande en cas d'urgence.

= Assurance gualité/HACCP/ Tragabilité/
Cahier des charges/Référentiel

2002 verra la mortée en puissance des
exigences en ce sens. MNous wous avons
réguligrement informés de ce dossier.

La plupart dentre wous [lintégre dans sa
réflexion mais, sans implication particuliére.
Les contriles de l'administration et les
exigences de vos acheteurs vont constituer
une motivation supplémentaire.

Mous avons développé une activité d'aide 4 la
mise en place de ['assurance qualité.

MNous pouvons donc vous aider de maniére
ponctuelle ou por des accompagnements plus
complets. Mous vous incitons d profiter de
notre expérience en la matiére (comtact:
Frangois PEMNEGQUIN).

= Concours Général Agricole

Date limite d'inscription au 14/12/01
L'agrément des vins concernés doit Etre

e

= Rendez-vous dassemblage

Cette étape est capitale dans la préparation
de wvos vins. Mous y afttachons beaucoup
dimportance puisque nous sommes les
premiers & lavoir systématisé aux débuts de
notre activité. Vous savez aussi que notre
approche de ce travail est originale puisquelle
intégre une discussion trés fouillée sur l'amont
de la vinification et [aval commercial.

Mais cette activité est trés chronophage et
nécessite plusieurs heures de travail quelle
que soit la taille de la cave. Or nous assistons
ces derniéres années d une demande de plus en
plus pressante de votre part pour réaliser ces
travaux trés t&t. Pour information, la saison
des assemblages se terminait en avril au début
des années 90. Elle était achewée fin janvier
en 2001. Nous faisons donc notre possible pour
répondre 4 wvotre attente dans des délais
raisonnables, mais notre temps et I'état de nos
papilles ne sont pas capables de limpossible.
Mous comprenons toutefois que les besoins
commerciaux se font de plus en plus pressants
et que vous Etes bousculés par vos acheteurs.

Depuis les derniéres wvendanges, notre
fonctionnement systématique en duo pour
votre accompagnement technigue a déjd
permis plus de disponibilité (nous espérons que
vous [avez appréciée). Cette disponibilité peut
aussi reposer sur vos deux interlocuteurs pour
l'aide 4 la réalisation de vos assemblages.

Enfin, nous disposons maintenant avec les deux
sites de Saint Clément de Riviére et de
Pézenas d'un outil de travail assurant plus de

souplesse géegraphique.
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assuré avant la mi- janvier 2002.
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