Des blancs plus thiolés

Vinification Marie Jalenques, cenologue-conseil au laboratoire Natoli & Associés,
et ses collegues ont mis au point une méthode pour obtenir des vins blancs thiolés,
y compris de cépages ne renfermant pas ce type d'ardmes. Un résultat concluant.

n chardonnay
(( avec des arimes
de poire, une

complexité variétale, et des notes
de pamplemousse et de buis »,
décrit Marie Jalenques, cenolo-
gue-conseil au laboratoire Na-
toli & Associés. Des traits peu
COMMmUNS pour ce cépage. « En
2020, nous avons essayé une
nouvelle méthode empirigue pour
obtenir plus de 3-Mercaptohexa-
nol (3-MH) dans des vins blancs,
sur des cépages thiolés comme
le sauvignon blanc et le vermen-
tino, mais aussi non thiolés
comme le chardonnay =, a expli-
qué l'eenclogue, lors du webi-
naire organisé par Vinseo le
25 mars dernier,

Pour ce faire, elle a conseillé aux
vignerons, que son équipe et

elle accompagnent, d' hyperoxy-
der des fins de presse de modits
blancs de différents cépages.

Réhabiliter les modts de jus de
presse. Ces jus sont souvent
écartés en raison de leur ri-
chesse en tanin, mais ils con-
tiennent également des acides
linoléiques et linolénigues.
« Avec ['hyperoxygénation, il y
aura une synthése accrue d'E-2-
hexenal issu de Pacide linoléique.
Avec 'H2S, cet hexenal est impli-
gué dans une voie biogenése du
3-MH mise en évidence par
Schneider et son équipe en 2006.
Cette voig peut produire jusqu'a
10%du thiol présent dans le vin »,
détaille l'oenologue.

Une fois ce jus obtenu, les vi-
gnerons I'ajoutent au modt dont

ils souhaite booster I'aromati-
que, au tout début de la fermen-
tation alcoolique. « Il faut lajou-
ter au pic de production de 'H25
par la levure, soit & une baisse de
densité de 10 points. »

Des précautions & prendre. Au
préalable, elle conseille de col-
lerle jus hyperoxygéné a la casé-
ine, entre 20 et 60 g/hl pour éli-
miner les quinones issues de
l'oxydation des tanins et qui
peuvent brunir le modt. « I faut
conserverd 15 °C le jus hyperoxy-
géné pour éviter un départ en fer-
mentation et 'ajouter, aprés col-
lage, directement & un autre
moi », soutient I'eenologue,

« Sur les eépages thiolés, les notes
de pamplemousse et de buis sont
accentudes, Mais le résultat nous

MARIE JALENQUES, enologue, a
testé une méthode pour enrichir le
profil ardmatique des vins blancs. e

a impressionnés sur le chardon-
nay. Un chardonray thiolé, cest
peu commun et cela peut permet-
tre au domaine de se démarguer.
Les consommateurs demandent
des vins frais el aromatiques »,
explique Marie Jalenques.

Le laboratoire n'a pas réalisé de
comparaison, ni dosé 3-MH
dans les vins ainsi vinifiés.
« Mais nous sommes convainous
de lefficacité de cette technigue.
Cette année, nous allons la tester
SUFVin rosé. » CFG
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